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Fredag 1 Karbonader med stuvede ærter & gulerødder  

Lørdag 
2 

Kylling i sauce med porrer, gulerødder & 

kartoffelmos  

Ymerfromage m. 

rabarber 

Søndag 3 Boller i karry Abrikosroulade 

Mandag 4 Kartoffel-ramsløgssuppe m. bacon & brød  

Tirsdag 5 Hakkebøf med bløde løg & sovs  

Onsdag 
6 

Laks bagt med peber,citron & uter, sauce 

supreme 
 

Torsdag 
7 

 Pastaris med pesto, ærter, feta & bagte 

tomater 
 

Fredag 8 Oksesteg med bønner, sauce & flødekartofler  

Lørdag 9 Kalv i frikassé Cheesecake m. blåbær 

Søndag 
10  Gullaschsuppe 

Islagkage m. pistache & 

mango 

Mandag 11 Legeret tomatsuppe med pasta  

Tirsdag 12 And i grøn karry m. grønt & ris  

Onsdag 13 Cæsarsalat  

Torsdag 14 Rejecocktail med brød  Lagkagesnitte 

Fredag 15 
Hamburgerryg med stuvet spinat 

 

Lørdag 16 Millionbøf med ærter & mos Citronfromage 

Søndag 
17 Forloren hare med sauce & surt 

Vaniljebudding med 

rabarber 

Mandag 18 Æggekage med stegt flæsk & tomater  

Tirsdag 19 Kylling Pepitoria (kylling i krydret sauce med 

mandler) 
 

Onsdag 20 Tunmousse med salat & friskbagt brød  
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Torsdag 21 Portobello toast  

Fredag 22 Teriyaki glaseret Svinebryst & salat med ris 

nudler    
 

Lørdag 23 Løg-& oksekødssuppe med brød Jordbær trifli 

Søndag 
24 Biksemad m. bearnaise 

Vafler med flødeskum & 

syltetøj 

Mandag 25 
Kødboller m. mos, sauce & tyttebærsylt 

Chokoladekage 

Tirsdag 26 
Bøfsandwich  

 

Onsdag 27 Skrubbefilet med ramsløgsauce & kartofler  

Torsdag 28 Pasta med (vegetarisk) bolognese  

Fredag 29 Benløse fugle m. sauce & kartoffelmos  

Lørdag 
30 Chili con carne 

Mango melon is m. frugt 

& flødeskum 

Søndag 31 Kylling i frikassé Pandekager med is 

 

 

Der serveres dagligt bagværk eller dessert til eftermiddagskaffen. 

 

Alle retter serveres desuden med dagens salat og tilbehør 

 

Hvis du har et ønske til en ret, så kom ned til os i køkkenet. Vi tager 

gerne imod jeres forslag  

 


