
   
 

   
 

 

Juni 2026 

Mandag 1 Pandekager med kyllingkødfyld  

Tirsdag 
2 

Æggekage med tomater, bacon, purløg & 

rugbrød 
 

Onsdag 3 Salat med asparges, hollandaisecreme & rejer  

Torsdag 4 Bagt kartoffel m. skinke & stuvede gulerødder..  

Fredag 5 Forloren hare m. agurkesalat & nye kartofler  

Lørdag 
6 Kalvebryst m. peberrodssauce 

Rabarbergrød med 

vaniljecreme   

Søndag 7 Medister med sovs og kartofler Æblekage 

Mandag 8 Karrysuppe m. kylling, porrer & æbler  

Tirsdag 9 coq au vin med ris  

Onsdag 10 Salat Nicoise; Tun, æg, bønner, kartofler etc.  

Torsdag 11 Kalvelever m. blødeløg & æbler  

Fredag 12 
“Trukket gris” i rabarbbq i blød bolle m. 

coleslaw 
 

Lørdag 13 Mørbradgryde 

Mandelkage med 

whiskeycreme & 

jordbær 

Søndag 
14 Boller & ris i karry 

Hvidchokolademousse 

m. rabarber 

Mandag 15 Tomatsuppe m. rosmarinbrød  

Tirsdag 16 Schnitzel med brasede kartofler, ærter & løg  



   
 

   
 

Onsdag 
17 

Cæsar salat; Kylling, romaine, dressing, sprødt 

brød 
 

Torsdag 18 Spaghetti m. kødboller i tamatsauce  

Fredag 19 Oksesteg med rødvinssauce & stegte kartofler  

Lørdag 20 Brændende kærlighed Jordbær m. fløde 

Søndag 21 Frikadeller m. stuvet spidskål & agurkesalat Is & frugt 

Mandag 22 Gulerodssuppe m. kylling & løgbrød  

Tirsdag 23 lasagne  

Onsdag 24 Ribbensteg  

Torsdag 25 Pasta m. svampesauce, kål & ærter  

Fredag 26 Benløse fugle  

Lørdag 27 Krebinetter med stuvede ærter og gulerødder  Islagkage 

Søndag 
28 Millionbøf med kartoffelmos 

Citron-passions 

fromage 

Mandag 29 Aspargessuppe m. kødboller & brød  

Tirsdag 
30 

Hakkebøf med bløde løg, brun sauce & 

kartofler 
 

 

Vores mad er lavet fra bunden af, og tilberedt med omtanke. 

Alle retter serveres desuden med dagens salat og tilbehør 

Hvis du har et ønske til en ret, så kom ned til os i køkkenet. Vi tager gerne imod jeres 
forslag. 

 
 

 

 

 


