
MENUKORT september 2026  

 
 

 

Vores mad er i videst muligt omfang lavet af økologiske råvarer. 

Pris for besøgende og gæster i Caféen: Hovedret:49 kr( take away 52 kr) Dessert:25 kr. 

(Vi har dessert eller kage man-fre, ring for at hører hvad dagens dessert eller kage er) 

 

Ugedag 

 Dato Hovedret  Kage/Brød/Dessert 

Tirsdag  1 Kalkun i fad med grøntsagsmos  Dessert og kage 

Onsdag  2 Fiskepakke med vin, smør, fløde og dejligt grønt Dessert og kage 

Torsdag  3 Sprød kylling som salat med brød og aioli  Dessert og kage 

Fredag  4 Højskoledag i huset for alle. Se opslag         

Lørdag  5 Sur/sød skinkegryde med ris Pærer Belle  

Søndag  6 Mørbrad ala creme  Brombærmousse  

Mandag  7 Rød linsesuppe med sprødt og foccaciabrød  Dessert og kage 

Tirsdag  8 Pesto pasta med kylling og cashew nødder  Dessert og kage 

Onsdag  9 Stegt rødspættefilet, tyttebær, kartofler og persille Dessert og kage 

Torsdag  10 Kotelet med feta, persillepesto og oliven Dessert og kage 

Fredag  11 Kalvesteg med hasselback, syrlig kål og tomat Roulade med appelsin 

Lørdag  12 Paprikagryde med ris  Solbær fromage 

Søndag  13 Marineret svinekam med flødekartofler Flødebolle is  

Mandag  14 Indisk kartoffelgryde med spinat  Dessert og kage 

Tirsdag  15 Boller i karry med ris Dessert og kage 

Onsdag  16 Kulmule med bacon, sommerbeder og sennep  Dessert og kage 

Torsdag  17 Pizza dag. Vi laver forskellige pizza Dessert og kage 

Fredag  18 Spareribs med coleslaw og kartoffelbåde  Cheesecake  

Lørdag  19 Chicken Marsala med ris  Rabarbertærte  

Søndag  20 Culotte med fennikelslaw, kartofler og sauce Frugtsuppe  

Mandag  21 Gratin med blomkål og havgus, toppet med grønt Dessert og kage 

Tirsdag  22 Kalkunschnitzel med gulerodspure og ovnkartofler Dessert og kage 

Onsdag  23 Pull laks med knust kartoffel, syltet kål og urter Dessert og kage 

Torsdag  24 Skinkestang med sensommersalat Dessert og kage 

Fredag  25 Rullesteg med kartofler, sovs og surt  Citron fromage  

Lørdag  26 Italienske kødboller med frisk pasta og tomatsauce  Nøddetærte  

Søndag  27 Bankekød med mos og urter  Eksotisk suppe  

Mandag  28 Fransk løgsuppe med ostebrød  Dessert og kage 

Tirsdag  29 Pad see ew. Thai ret med kylling  Dessert og kage 

Onsdag  30 Bagt fisk i karrycreme med urter  Dessert og kage 

     

  Leveret fra Café Bøgen, Bøgeskovhus, Skovlundgårdsvej 51,1sal 8260 Viby, Café tlf. 2117-1056 
  Leveret til: Bøgeskovhus, Skovlundgårdsvej 55.1 og 2, 57.1. og 2.                Michel tlf. 2117-1197 
                    Aftensmaden består af: smurte rugbrød med forskellige pålæg eller suppe. 
 


