
 MENUKORT august 2025  

 
 

 

Vores mad er i videst muligt omfang lavet af økologiske råvarer. 

Pris for besøgende og gæster i Caféen: Hovedret:49,- (Take away 52 kr). Dessert: 25 kr.       

  (Vi har dessert eller kage man-fre, ring for at hører hvad dagens dessert eller kage er) 

 
Ugedag 

 Dato Hovedret  Kage/Brød/Dessert 

Fredag   1 Hakkebøf med bløde løg, kartofler og sovs og surt Is med kirsebær 

Lørdag  2 Boller i karry med ris Frugtsalat  

Søndag  3 Søndagssteg med hasselback og sauce Blommetærte 

Mandag  4 Wrap med Haloumi (ost) og syltet sommer grønt Dessert og kage 

Tirsdag  5 Tarteletter med høns i asparges Dessert og kage 

Onsdag  6 Fiskedeller med råkost og sauce remoulade  Dessert og kage 

Torsdag  7 Koteletter i fad med ris og topping Dessert og kage 

Fredag  8 Kylling i panko med sennepssauce og ovnkartofler Nøddemarengs  

Lørdag  9 Frikadeller med kartoffelsalat  Hyldemousse 

Søndag  10 Rullesteg med rødkål, kartofler og sovs Grød med knas  

Mandag  11 Marokkansk linsegryde med yoghurt Dessert og kage 

Tirsdag  12 Månedens overraskelse  Dessert og kage 

Onsdag  13 Salat nicoise med æg og tun Dessert og kage 

Torsdag  14 Thai ret med rød/grøn karry og kylling Dessert og kage 

Fredag  15 Grillpølse med sommersalat og brød samt dip Sommer Tiramisu  

Lørdag  16 Revelsben med coleslaw og kartoffelbåde  Jordbærsuppe  

Søndag  17 Culottesteg med stegt kål, kart og sovs Isvaffel  

Mandag  18 Risotto med ærter og grøn top Dessert og kage 

Tirsdag  19 Chili con carne med creme fraiche Dessert og kage 

Onsdag  20 Laks/spinatlasagne med spinatsalat Dessert og kage 

Torsdag  21 Farseret sommer porre med kartofler,sovs og tytte Dessert og kage 

Fredag  22 Stegt flæsk med persillesovs, hj syltet rødbeder  Citronfromage  

Lørdag  23 Skinkegryde med mos af sommergrønt  Bærcrumble  

Søndag  24 Svinemørbrad med tomatsalat Ananas med is  

Mandag  25 Gnocchi med cremet svampe og urter Dessert og kage 

Tirsdag  26 Coq au vin (unghane i vinsauce) med grov mos Dessert og kage 

Onsdag  27 Crabecake med marineret salat topping Dessert og kage 

Torsdag  28 Pokebowl med sprød kylling Dessert og kage 

Fredag  29 Grillet ribbensteg med ovnkartofler, sommergrønt Rabarbertrifli  

Lørdag  30 Gullasch med ris  Passion fromage  

Søndag   31 Medister med bagt sommerkål og kartofler  Pandekage med sylt  

  Lokalcenter Bøgeskovhus, Skovlundgårdsvej 51,1sal 8260 Viby    Café   Tlf. 2117-1056 
  Caféen er åben mandag til fredag fra kl. 9.30 til 14.00.            Michel   Tlf. 2117-1197 
  Køkkenet har først åbent fra kl. 11.30 – 13.30 (Ret til ændringer forbeholdes) 


